NAVOD K OBSLUZE

STOLY VYDEJNI S OHREVEM - POJiZDNE

MODELY : M-BP(B)
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Pfed zapnutim spotiebice si pfectéte pozorné tento navod k obsluze.

Jestlize budete spotfebié spravné pouzivat podle navodu k obsluze vyhnete se
pfipadnym zbyte€nym nakladiim na opravy.

Jestlize spotfebi& nenl pouzivan v souladu s ndvodem k obsluze nebo je
pouzivan neopatrné, odpovédnost za pfipadné materiaini Skody a Gjmy na zdravi a
lidskych Zivotech pIné pada na uZivatele spotfebice.

Navod k obsluze si peélivé uschovejte pro pfipadnou potfebu.

1. Uziti

Stiil vydejni s ohfevem pojizdny slouZi k udrZzovanl hotovych jidel, umisténych v
gastronadobéch, na poZadované teploté pfed vydejem.

Uzavieny vyhfivany prostor pod vanou u provedeni sreZonem je uren k
uloZeni teplych talifi nebo misek, a jejich udrZovani na poZadované teploté pfed
vydejem. Pii dodrZeni hygienickych pfedpist Ize do&asné uloZit také hotova tepla
jidla, umisténa v gastronadobach.

Zarizeni neni uréeno k ohfevu studenych talifli a studenych jidel.

Zarizenl se stava neocenitelnym pomocnikem zejména ve vydejnich linkach ale
i v malych restauracich, rychlych ob&erstvenich apod. kde umoZiuje snadno

zrealizovat nadasovany vydej pro vice stravnika.

2. Popis

Tuha, celonerezova, svafovana konstrukce spliiuje nejnaro&néjsl hygienické
pozadavky a zaruéuje dlouhodobou Zivotnost zafizenl.

V pracovni desce stolu jsou vevafeny lisované nebo svafované vany v
rozmé&rech gastronormy.

KaZda vana je vybavena vlastnim topnym télesem, kapilarnim termostatem, a

vypousté&cim kohoutem,
Prostor pod vanou u provedenl s reZonem ma rovné&Z viastnl topna télesa a

kapilarnl termostat,

Termostaty jsou cejchovany pfimo ve °C, spolu s kontrolkami zapnutl a
vypinaéem jsou umistény v ovladacim panelu.

Nohy jsou opatfeny &tyfmi krytovanymi kole¢ky na valivych loZiskach, dvé

koledka jsou vybavena brzdou.
Zafizeni se dodava s jednofdzovou kroucenou elektrickou $itirou se zastrékou.

3. Uvedeni do provozu

Odstranite ochrannou félii z povrchu zafizenl.

Uzavfete vypustné kohouty a vany napliite vodou do vy3ky pfiblizné 2 cm tj. na
stfed znalky na sténé. ( vétsi mnozstvi vody by zbyte&né prodlouzilo dobu ohfevu ).
Dobu ohfevu Ize vyznamné zkratit také pouZitim teplé vody.

Cely prostor vany vypliite gastronddobami, i kdyby mé&li byt prazdné, tim
vyznamné omezite vypafovani vody z lazn&. Pro mens$i typy gastronadob je tfeba
pouZit vykryvaci mistky.

Zarizeni pfipojte na rozvod elektrické energie kroucenou elektrickou &ndirou do
zasuvky, jejiZ instalace a jisténl odpovida platnym normam



4. Ovladani

Zapnéte vypinac u pfisludné vany a otaZenim oviadaciho knofliku termostatu
nastavte poZzadovanou teplotu ve °C (rozsviti se oranZova kontrolka chodu ). Jakou
teplotu lazné nebo UloZného prostoru nastavite, takova bude dlouhodobé
udrZovana. Rozsvicena oranZova kontrolka signalizuje chod topeni.

Zbyteéné nenastavujte vy3si teplotu nez potfebujete, ohfev se tim neurychli a
zapomenete-li navic teplotu po ohfati sniZit, zbyteéné se zvysi odpar vody z van a
rychlost teplotnl degradace pokrmu.

5. Udrzba a &isténi

Pfed ¢isténim a idrzbou odpojte spotfebié od sité vytaZzenim vidlice ze

zasuvky.

Pfi provozu v béZnych podminkach nevyZaduje zafizeni Zadnou mimofadnou
adrZbu. :

Vypousténi a isténl van provadéjte z hygienickych dlivodi co nejéastéji,
nejlépe kazdy den.
Pro Eisténi pouzivejte b&2né Cisticl prostfedky. Pokud pouZivate tvrdou vodu, mizZe
dochazet k usazovani vodniho kamene na dné& vany, ten odstranite béZné
dostupnymi prostfedky proti vodnimu kameni. V Zadném pfipadé& vodnl kamen ani
jiné necistoty neodstrafiujte mechanicky, mohlo by dojit k poskozeni vany.
Zanedbana vrstva vodniho kamene muizZe zpusobit korozi povrchu vany.

6. Bezpecnost

Z bezpeé&nostnich divodu je zakazano:

- pfipojovat zafizenij do zasuvky jejiZ instalace a jisténi neodpovida
platnym normam

- Cistit zafizeni tryskajici vodu

- provadét jakékoliv opravy na elektrickém zaFizeni. Jestlize je

napajeci pfivod podkozen, musi byt nahrazen specialnim pfivodem

vyrobcem nebo odbornym servisem.

- provozovat zafizeni bez vody

- snimat ovladaci panel

- pouzivat zafizeni k jinému Géelu nez ke kterému je uréeno

7. Provedeni

Stal vydejnl s ohfevem pojizdny je standardné& dodadvan v nasledujicich
provedenich:

- podle velikosti vany -GN 11,21, 3/11 a4/1

- podie provedeni vany - lisovana ( max. GN 2/1)
- svafovana

- podle poétu lazni - 1x, 2x, 3x, a 4x GN 1/1

-1xa 2x GN 2/1
- 1x GN 3/1 az 4/1

- podle zakrytovani - otevieny
- skfifiovy s kfidlovymi dvifky
- s dolni &asti - neutralni

- s rezonem (vyhfivanym dolnim prostorem)



8. Zaruky a odstranéni zavad

Zarfizeni je ve vyrobé peclivé zkouseno. Pfi dodrZeni zadsad uvedenych v tomto
navodu je dlouhodobé zarucena jeho spolehliva funkce. Vyrobce poskytuje na
vyrobek zaruku 1 rok od spinéni dodavky. V pfipadé, Ze by se presto vyskytla

Zavada, obratte se pifimo na vyrobce.
NeZadouci kratkodoby provoz lazné bez vody mize zpUsobit zahnédnuti a

zvinéni dna lazné, které muze byt i trvalé, neovlivni vSak funkci zafizenl.

9. Technické udaje

provozni teplota lazné +30-+90°C
provoznl teplota reZonu pfi souasném chodu lazné +30-+70°C
Typ Piikon BM Pfikon BM s reZonem
GN 11 750 W
GN 2/1 1500 W 1875 W
GN 31 2250W 2750 W
GN 4/1 3000w 3750 W
hmotnost GN 11 30-45 kg
GN 2/1 25-72 kg
GN 3/1 32-100 kg
GN 4/1 50-125 kg
napajeni 230 VI1/50 Hz

Vyrobce si vyhrazuje pravo konstrukénich a technologickych zmén, pokud
pfiznivé ovlivni funkci zafizeni.
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